Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Appareil multifonction INFINITY 5x GN 1/1
Modell SAP -Code

Eine Gruppe von
Artikeln - Web

INFINITY 0511 N
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SAP -Code 00038857
Netzbreite [MM] 790

Nettentiefe [MM] 839

Nettohohe [MM] 847
Nettogewicht / kg] 103.00

Power Electric [KW] 0.704

Wird geladen 230V /1N-50 Hz
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00038857

Schocker

- Stol¥kiihlzyklus kg / min (+3 ° C): 25/95
- Stol3fischzyklus kg / min (-18 ° C): 10/257
- Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: -40

- Maximale Geratetemperatur [° C]: 85

- Sonde: 4-Punkt-Sonde
- Isolationsdicke [MM]: 60
- Steuertyp: Touchscreen
- Bildschirmgrof3e: 9¢

- Programmierbare Benutzerzyklen: Ja, mit der Moglichkeit

der Speicherung
- Thaving -Zyklus: Ja
- Garprozess: Ja

Anzahlder GN [/ en
GN / EN -GroRe im Gerat [mm]
GN -Geratetiefe

StoRkiihlzyklus kg [/ min (+3 ° C)

StoRfischzyklus kg /
min (-18 °C)

Steuertyp

Befeuchtung

GN 1/1

65

25/95
10/257
Touchscreen

Ja
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Technische Zeichnung

Appareil multifonction INFINITY 5x GN 1/1

Modell SAP -Code 00038857

Eine Gruppe von
Artikeln - Web

INFINITY 0511 N

Schocker
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Produkt Vorteile

Appareil multifonction INFINITY 5x GN 1/1

Modell SAP -Code 00038857

Eine Gruppe von
Artikeln - Web

INFINITY 0511 N

Schocker

6vl

1 dokaZe zastoupit 6 zafizeni (lednice, mrazak, Soker,
hodbox, kynarna, trouba)

odolnost
hygiena

2 Nerezové télo i vnitrek

Sledovani parametri HACCP
3 snadné evidence vSech potrebnych parametrl

Prednastavené cykly
4 velmi jednoduché a intuitivni ovladani

Pomalé vareni

5 lepsi chut

mensi hmotnostni ztraty pfi vareni

precizni sledovani teploty chlazeni/mrazeni/vareni

6 Vicebodova sonda

Rozmrazeni
; pripravenost zamrazené potraviny na zpracovani na cas

Vareni pres noc
8 moznost prednastavit celé cykly programU a spustit pres
noc bez obsluhy
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technische Parameter

Appareil multifonction INFINITY 5x GN 1/1

Modell SAP -Code 00038857
Eine Gruppe von
INFINITY 0511 N Artikeln - Web Schocker
1. SAP -Code: 15. Wird geladen:
00038857 230V /IN-50Hz
2. Netzbreite [MM]: 16. Steuertyp:
790 Touchscreen
3. Nettentiefe [MM]: 17. BildschirmgroRe:
839 9"
4. Nettohohe [MM]: 18. Kiltemittel:
847 R290
5. Nettogewicht [ kg]: 19. Anzahlder GN / en:
103.00 5
6. Bruttobreite [MM]: 20. GN / EN -GroBe im Geradt [mm]:
830 GN 1/1
7. Grobtiefe [MM]: 21. GN -Geratetiefe:
860 65
8. Bruttoh6he [MM]: 22, Mindestvorrichtungstemperatur [° C]:
980 -40
9. Bruttogewicht [kg]: 23. Maximale Geratetemperatur [° C]:
120.00 85
10. Geratetyp: 24, StoRfischzyklus kg [ min (-18 ° C):
Elektrisches Gerét 10/257
11. Material: 25. StoRkiihlzyklus kg / min (+3 ° C):
Edelstahl 25/95
12. Die AuRenfarbe des Gerits: 26. Isolationsdicke [MM]:
Edelstahl 60
13. Offnung des Geriits: 27. Langfristige Kiihlfunktion:
Turbander links Ja
14. Power Electric [KW]: 28. Langfristige Gefrierfunktion:

0.704
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Appareil multifonction INFINITY 5x GN 1/1

Modell SAP -Code 00038857
Eine Gruppe von
INFINITY 0511 N Artikeln - Web Schocker
29. Anzahl der Fans: 39. Garprozess:
1 Ja
30. Sonde: 40. Automatisches Auftauen:
4-Punkt-Sonde Ja
31. Selbstdiagnostik: 41, Verstellbare FiiRRe:
Ja Ja
32. Innenbeleuchtung: 42. Programmierbare Benutzerzyklen:

Ja

Ja, mit der Moglichkeit der Speicherung

33. Haccp:

43.

USB-Anschluss:

Ja Ja, fir HACCP und die Aktualisierung der Firmware
34, Warmebehandlung mit niedriger Temperatur: 44, Castors:

Ja optional
35. Kochspanne mit niedriger Temperatur [°C]: 45. Echtzeitiiberwachungsparamater:

52-85

Energieverbrauch, Temperatur der Kammer, Temperatur
der Sonde, Graph mit dem Verlauf der Temperatur und
des Verbrauchs

36. Delta t -Warmevorbereitung: 46. Anschluss abtropfen lassen:
Ja Ja

37. Verzogerter Start: 47. Querschnitt der Leiter CU [mm?]:
Ja 0,5

38. Thaving -Zyklus: 48. Befeuchtung:
Ja Ja
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